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VOORGERECHTEN
1 Les entr;ées
Runds carpaccio € 22,00

(parmezaanschilfers, rucola, pijnboomp itten en zongedroogde tomaten)
(Supplement Truffel + € 10,00)

Carpaccio de boeuf (parmesan, rucola, pignons et des tomates sechées)
(Supplement Truffel + € 10,00)

St. Jacobsnoten (3 st) € 22,00

met ponzusaus, walnoten, pastinaakpuree en gamalen

Cocquilles st Jacques (3 st) & la sauce ponzu, noix, purée de panais et crevettes

Gerookte zalm € 20,00

met een mousse van groene asperges, erwten, bieslook en toast

Saumon fumé avec une mousse d’asperges vertes, petit pois, ciboulette et toast

Kikker billen met look roomsaus (5 st) € 20,00

Cuisses de grenouilles & la créme aillée (5 pes)
Gebakken ganzen[ever € 28,00

met geroosterde peperkoek, vijgen en appe[

Foie gras avec pain d'épices roti, figues et pomme

Oesters (6 st) € 24,00
Hudtres (6 pcs)
Gegra’cineerde oesters (6 st) € 26,00

Hultres gratinées ( 6 pcs)

Artisanale kaaskroketten met een ﬁ'is s[aatje (2 st) € 20,00

Croquettes Aux fromage artisanales et salade (2 pcs)

Artisanale gamaalkroketten met een ﬁfis s[aatje (2 st) € 22,00

Croquettes Aux fromage artisanales et salade (2 pcs)

** (supplement Royal Belgian Caviar 1097 + € 25,00)
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Les entrées
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Duo van scampi en St.]aco’osnoot, € 24,00

radijs, pastinaak puree en garnalen

Duo de scampi et cocquille st Jacques, radis, purée de panais et crevettes

Noordzee vissoep met toast, rouille € 16,00

Soupe de poisson de la mer du Nord avec toast, rouille

Gamba’s, kruidenboter (4 st) € 20,00
Gambas, Beurre Aux herbes (4 pcs)

Scampi’s appe(, CUrTy, ananas (5 st) € 21,00

Scampis, pomme, curry, ananas (5 pcs)

Scampi’s lookboter ( 5 st) € 20,00

Les Scampis, beurre & ['ail (5 pcs)
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Les poissons
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Kabeljauwfilet met bloemkool puree en mango € 32,00
Filet de cabillaud avec purée de chouﬂem’ et mangue
S[iptonge{jes, huisgemaakte tartaar saus (3 st) € 32,00
Petites soles, sauce tartare maison (3 pcs)
Gebakken zeetong, huisgemaakte tartaar saus € 46,00
Sole meuniére, sauce tartare maison
Paling in de room € 34,00
Angui”es a la créme
Paling in’t groen € 36,00

Angui“es au vert
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Les poissons
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Kreeft Belle-Vue € 49,00
Homard belle-vue
Gegratineerde kreeft, tuinkruiden € 54,00
Homard gratiné, herbes ﬁnes
Bouillabaisse, toast, rouille, Ricard € 32,00
Bouillabaisse, toast, rouille, Ricard
Gamba’s, kruidenboter (8 st) € 36,00
Gambas, Beurre Aux herbes (8 pcs)
Scampi’s appel, curry, ananas (8 st) € 29,00
Scampis, pomme, curry, ananas (8 pcs)
Scampi’s lookboter (8 st) € 28,00
Les Scampis, beurre & ['ail (8 pcs)
VLEES
Plats principaux
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Steak tartaar € 26,00
Filet Américain
Lamskroon € 39,00
Cotes D’agneau
Irish Ribeye € 36,00
Entrecéte Irlandaise
Cote & los € 38,00
Filet Mignon € 32,00
Wagyu Ribeye € 68,00
Pepersaus, championsaus, bearnaise, chimichurri € 2,50

Sauce poivre, champignons, béarnaise, chimichurri




KINDERGERECHTEN

Pour les enfarlts
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Kaaskroket met frietjes (2 st) € 22,00
Croquette au fvomage avec des ﬁfi’ces
Garnaalkroket met fvie’g’es (2 st) € 24,00
Croquettes aux crevettes avec des ﬁ'i’ces
Frikandel met frietjes (2 st) €18,00
Fricandelle avec des fri‘ces
Kindersteak met frietjes € 24,00
Steak pour enfants avec des ﬁfites

COCKTAILS
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Negroni € 14,00
Dark ‘N’ Stormy € 14,00
Seasons € 16,00

Eén rekening per tafe[

Une addition par table




